


LLEs ENTREES

Velouté de Tomates a/c/c/1/ 11,00 €
Bisque de Homard a/s/n/c 15,90 €
Servie a partir de 2 personnes, Prix par personne

Toast Champignons a/c/c 15,50 €
Salade de Thon a/c/p/c/ 18,00 €

Escargots de Bourgogne /¢
servis en coquille au beurre d’ail maison Yadz: 11,50 €- 1dz-21,50€

Nos INCONTOURNABLES SPECIALITES «LLE CHEVAL »

Le steak de cheval 300 29.50 €
Le filet de cheval +:300 grs 34.00 €

préparé selon votre gotit nature ou avec une sauce de votre choix:

Sauce d’ Artagnan

(fond brun, vin rouge, oignons, épices)

Sauce al’ail
(fond brun, vin rouge, ail, épices)

Sauce Athos

(fond brun, vin rouge, ail, oignons, épices)

Sauce au poivre vert de Madagascar, 1/c/x

Sauce créeme champignons, 1/c/r

Nature avec beurre Maitre d’hotel, 1 ¢k

Toutes nos viandes sont servies avec frites et salade a/c/e/y
”Les cuissons de laviande de cheval pour la dégustation demeurent identiques a celles du baeuf.”

CHEZ

Dartagian



LE BOEUF

L’entrecote de beeuf d’argentine 3001 33.50 €

Le filet de boeuf +300grs 34.50 €

préparé selon votre gout nature ou avec une sauce de votre choix:

Sauce d’Artagnan
(fond brun, vin rouge, oignons, épices)
Sauce al’ail
(fond brun, vin rouge, ail, épices)

Sauce Athos

(fond brun, vin rouge, ail, oignons, épices)

Sauce au poivre vert de Madagascar, 1/c/x
Sauce creme aux champignons, a/c/x

Nature avec beurre Maitre d’hotel, 1 ¢k

Toutes nos viandes sont servies avec frites et salade a/¢/E/)

LE VEAU

Fine escalope de veau po¢lé et sa sauce creme champignons ou nature 26.50€
G/E/A/C

Le Cordon Bleu et sa sauce créme champignons
G/E/A/C 29.00€



” Pour LES GOURMANDS ”

Creme brilée ac/om 10.00 €
Profiteroles, glace vanille et chocolat chaud a/c/cm 10.00 €
Parfait glacée au Grand-Marnier a/c/c/m 10.00 €
Cafe glacé ac/em 8.00 €
Dame blanche et son chocolat chaud a/c/c/m 8.00 €

Coupe Colonel (sorbet citron, vodka) 10.00 €

Creme glacée au choix (Vanille, Café, Fraise) asc/om

2.00 € 1a boule

Liste des allergénes susceptible d’'étre présent dans nos plats
A:gluten B:crustacés C: oeufs D:poissons E:arachide F:soja G:lait
H: fruits a coque l:céleri J:moutarde K:graines de sésame L:sulfites M:lupi
N:mollusques




